MARS - AVRIL
2025

Chez Papillote et Compagnie, nous sommes attachés a ce que les enfants prennent du plaisir a manger et a découvrir
de nouvelles saveurs. Tous les jours, nous évaluons Iappréciation de nos menus dans les restaurants scolaires.
Nous organisons également des sessions de dégustation avec des enfants, en partenariat avec les centres de loisirs
volontaires, Ces groupes de « petits testeurs », dune quinzaine d'enfants, viennent a la cuisine pour goditer et donner
leurs avis sur nos nouvelles recettes. En fonction de leurs retours, soit la recette est validée, soit elle est retravaillée. Il
sagit d'une démarche d'amélioration continue essentielle pour étre en adéquation avec les golits des enfants, qui sont
différents de ceux des adultes.

Au menu, nous aurons a loccasion de larrivée du printemps, une semaine dédiée aux légumineuses, du 24 au 28 mars.
Une belle opportunité, a la fois ludique et gourmande, de savourer des plats a base de lentilles, pois chiches, haricots
rouges et bien dautres variétés. Nos légumineuses sont locales et issues de Iagriculture biologique (Ferme des Grains
des Loges située au Lion dAngers).

Gréce a la qualité de nos matiéres premiéres, a ces initiatives et au savoir-faire de nos équipes, nous sommes
persuadés que vos enfants se régaleront |
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Papillote et Cie regoit le soutien de 'Union Européenne pour les fruits issus de lagriculture Biologique et les produits laitiers : Bio
AOP, AOC, IGP LR.
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